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Vanaf 28 juni tot en met 11 oktober 2010 (Prijswijzigingen voorbehouden) 
Valid from 28 June until 11 October 2010 (Prices subject to change) 
 

 

Menu Goeie Louisa 
 

Rundvlees - Beef 
Dun gesneden met truffel en ‘aan tafel’ geschaafde parmezaan 

Thinly cut with truffle and parmesan cheese shaved ‘at your table’ 
 

� 
 

Pasta 

Papillot gevuld met tortellini, truffel en Parmezaanse kaas 
Papillot filled with tortellini, truffle and Parmesan cheese 

 
� 

 

Schelvis - Haddock 

Gebakken met Brandade, groene erwten en een saus van haringkaviaar 
Baked with Brandade, green peas and a herring caviar sauce 

 
� 

 

Karel’s Trifle – Charles’ Trifle 
Kwark crème met krokante vanillekruimel en rood fruit 

Curd cheese cream with crunchy vanilla crumbs and red fruit 
 
 

           3-gangen menu 3 course menu   € 37,50  4-gangen menu 4 course menu   € 42,50 
Wijnarrangement per persoon   Wijnarrangement per persoon 
Selection of wines, per person   € 18,50  Selection of wines, per person   € 21,00 
 

 

 

Brasserie Goeie Louisa 

Voor uw gemak heeft onze chef de cuisine uit de gerechten van de menukaart 2 menu’s samengesteld.  
Het enige wat u nog hoeft te doen is kiezen: menu Goeie Louisa of menu Marketentster.  
Groepen van 8-16 personen kunnen op de avond van het diner de keuze aan tafel maken uit onze menu’s.  
To make things easier for you, our chef de cuisine has selected 2 menus. The only thing you need to do is  
 choose: menu Goeie Louisa or menu Markententster. Groups of 8-16 persons can choose a menu at the table. 
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Menu Marketentster 
 

Zalm - Salmon 

Als tartaar, salade van pasta met basilicum en kokkels 
As tartar, pasta salad with basil and cockles 

 
� 

 

Pasta 

Papillot gevuld met tortellini, truffel en Parmezaanse kaas 
Papillot filled with tortellini, truffle and Parmesan cheese 

 
� 

 

Black Angus entrecote – Black Angus entrecote 

 Gegrild met huisgemaakte friet en appelcompote  
Grilled with homemade chips and apple compote 

 
� 

 

Aardbei - Strawberry 

Éclair gevuld met witte chocolademousse en aardbeien 
Éclair filled with white chocolate mousse and strawberries 

 

 

3-gangen menu 3 course menu   € 37,50  4-gangen menu 4 course menu   € 42,50 
Wijnarrangement per persoon   Wijnarrangement per persoon 
Selection of wines, per person   € 18,50  Selection of wines, per person   € 21,00 

 


